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LUNEDi

MARTED:i

MERCOLEDi

GIOVEDi

VENERDi

Risotto alla parmigiana
Polpette di bovino al forno
Spinaci
Pane comune
Frutta di stagione

Ravioli di magro olio e salvia
Prosciutto cotto
Piselli
Pane comune
Budino

Passato di verdure con riso
Scaloppa di pollo al limone
Patate arrosto
Pane comune
Frutta di stagione

Pizza margherita
Tonno
Insalata mista
Pane comune
Yogurt

Pasta al pesto
Frittata
Carote

Pane comune

Frutta di stagione

Crespelle di magro
Insalata di fagioli
Spinaci
Pane comune
Budino

Risotto allo zafferano
Spezzatino di bovino
Cavolfiori gratinati
Pane comune
Frutta di stagione

Pasta agli aromi
Pesce impanato al forno
Insalata mista
Pane comune
Frutta di stagione

Crema di zucca con crostini
Frittata
Puré di patate
Pane comune
Crostata di frutta

Pasta al pomodoro
Polpette di legumi
Fagiolini
Pane comune
Frutta di stagione

Pasta al pesto
Hamburger di bovino
Finocchi gratinati
Pane comune
Frutta di stagione

Minestra di legumi con orzo
Formaggio
Patate al forno
Pane comune
Frutta di stagione

Gnocchi al ragu vegetale
Straccetti di pollo impanati *
Broccoli
Pane comune
Yogurt

Risotto alla zucca
Prosciutto cotto
Insalata mista
Pane comune
Frutta di stagione

Pasta al pomodoro
Pesce alla livornese
Carote
Pane comune
Mousse di frutta

Pasta al ragu vegetale
Frittata
Spinaci

Pane comune
Budino

Lasagne al ragu
Formaggio fresco
Carote
Pane comune
Frutta di stagione

Passato di verdure con riso
Tapulone
Puré di patate
Pane comune
Crostata di frutta

Pasta agli aromi
Coscia di pollo al forno
Fagiolini
Pane comune
Frutta di stagione

Risotto al pomodoro
Bocconcini di pesce al forno
Piselli
Pane comune
Frutta di stagione

* al forno
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